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Sdakerhetsanvisningar

1. L&s igenom bruksanvisningen noga innan
anvandning och spar den for framtida bruk.

2. Anslut endast apparaten till 230 volt vaxelstrom
och anvand endast apparaten till det den ar
avsedd for.

3. Dra alltid ur kontakten nar apparaten inte anvands.

4. Apparaten far inte nedsankas i vatten eller andra
vatskor.

5. Denna apparat kan anvandas av personer
(inklusive barn fran 8 ar och uppat) med
begransade fysisk, sensorisk eller mental formaga
eller som har brist pa kunskap/erfarenhet av
apparaten, om anvandning sker under dvervakning
eller efter instruktion hur apparaten anvands pa
ett sékert satt av en person som ansvarar for
deras sakerhet och att de ar medvetna om majliga
risker.

6. Barn bor vara under uppsyn for att forsakra att
de inte leker med apparaten. Barn kan inte alltid
uppfatta och forsté potentiella risker. Lar barn
ansvarsfull anvandning av elapparater.

7. Rengoring och underhall far inte utféras av barn
om de inte ar dver 8 ar och under dvervakning.

8. Placera apparaten och dess sladd utom rackhall
for barn om de ar under 8 ar.

9. Se till att sladden inte hanger fritt ned fran
bankytan.

10. Placera aldrig apparaten pa eller i narheten av
kokplattor, 6ppen eld eller liknande.

11. Apparaten blir mycket het under anvandning. Ror
inte de heta och hantera apparaten varsamt efter
anvandning.
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12. Anvand eller forvara aldrig grillen ute i regn da
den kan utsattas for nederbord.

13. Apparaten far inte Iamnas obevakad nar den ar
ansluten till en stromkalla.

14. VARNING! Anvand aldrig kol, tra, papper,
tandvatska eller motsvarande i samband med
anvandning av elgrillen.

195. Placera aldrig apparaten nara brannbart material
sa som gardiner, klader och liknande da dessa
kan fatta eld.

16. Overfyll inte de sméa spadarna nar de anvands
under grillplattan.

17. Anvand endast medfdljande tillbehor.

18. Det ar mycket viktigt att halla apparaten ren
eftersom den kommer i direktkontakt med
livsmedel.

19. Extra forsiktighet kravs nar ravaror som innehaller
fett tillbereds.

20. VARNING! For att undvika farliga situationer
som foljd av oavsiktlig aktivering, far denna
apparat inte anslutas till natet via en extern
anslutningsanordning sasom t ex en timer eller
vara ansluten till en krets som startas och stangs
av automatiskt.

21. Kontrollera alltid apparat, sladd och kontakt innan
anvandning. Om sladden ar skadad maste den
bytas av tillverkaren, legitimerad serviceverkstad
eller en behdrig person for att undvika fara.

22. Extra skydd rekommenderas genom installation
av jordfelsbrytare med en markstrom av 30 mA.
Kontakta en auktoriserad elektriker.

23. Apparaten ar endast for privat bruk.
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24. Om produkten anvands till annat &n den ar till for,
eller inte anvands i enlighet med instruktionerna,
bar anvandaren sjalv ansvaret for eventuella
foljder. Eventuella skador pa produkten eller andra
ting tacks darav inte av reklamationsratten.

Innan anvéndning

Med lite ost och annat smatt och gott ar det enkelt att ordna en mysig och
trivsam maltid. Racletten har 6 smapannor dar osten smélts. Lampliga ostar ar
t ex Riddarost, Grevé, Herrgard, Gouda och Fontina. Naturligtvis gar det bra att
anvanda &ven andra ostar, kom bara ih&g att de ostar som passar bast har en
fetthalt pa ca 28%. Mindre feta ostar far latt en gummiliknande konsistens. Till
den smalta osten ar det gott med broccoli, skivad gul 16k, kokt eller ugnsbakad
potatis, tomater, champinjoner, rokt skinka, salami eller prinskorv. Anvand
fantasin!

Lat hela familjen och dina vanner skapa sin egen maltid. Eftersom dina
gaster pa det har viset s& gott som lagar sin egen mat kréver det néstan inga
forberedelser. Koppla av vid bordet tillsammans med dina gaster!

Anvandning

Plocka upp apparaten och ta bort eventuellt forpackningsmaterial.

Diska av grillplattan och smé&pannorna och eftertorka.

Smérj smapannorna och grillplattan med lite matolja.

Placera apparaten mitt pa bordet. Lagg eventuellt en varmetalig bricka

under.

* Var ocks& medveten om att stéank kan forekomma under tillagningen.

* Tag ur smapannorna och anslut sedan stickkontakten till vagguttaget.

+ Forsta gangen apparaten anvands kan det férekomma lite rok och os.
Detta ar helt normalt.

* Forvarm apparaten i ca 10 minuter.

+ Lagg ostipannorna och satt in dem under grillplattan. Osten smaélter
till en harligt bubblande guldbrun massa — raclette! Hall ur osten direkt
pé tallriken eller éver nagot av tillbehdren. Eftersom pannorna ar non-
stick behandlade sé& fastnar inget och osten glider latt ur. Det gar ocksa
bra att lagga tillbehoren direkt i pannorna. Lagg ost ovanpé och sétt in
alltsammans i grillen. Lat osten smalta. Vitt brod smakar bra till!

+ Var forsiktig och uppméarksam nar mat som innehaller mycket fett
tillagas.

Grillplattan

Grillplattan kan anvandas for att grilla kott, fisk, korv eller hamburgare.
For basta resultat, grilla e] bitar tjockare an 2 cm.

Valj magert kott och skéar bort 6verflodigt fett.

Grill/stektiderna varierar. Prova dig fram och minska/0ka stektiden efter
egen smak.
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« Nagra exempel pa ungefarliga stektider (uppvarmd grillplatta):

Baconskivor ca 3 min
Lammbkotletter ca 10-15 min
Peperoni, prinskorv ca b min
Tomathalvor ca b min

Det gér aven att steka/grilla i smapannorna som dé placeras ovanpa
grillplattan.

Rengortng och underhal
Drag ur kontakten fran vagguttaget och lat apparaten svalna.

* Apparaten och dess sladd far ej nedséankas i vatten eller andra vatskor.

* Rengdr den lostagbara grillplattan och smapannorna i varmt vatten,
diskmedel och med en mjuk svamp. Anvéand ej starka rengoringsmedel,
stalull eller metallsvampar som kan repa belaggningen.

» Eventuellt fastbranda rester lossnar efter blotlaggning.

+  Sjalva apparathdljet torkas av med en latt fuktad trasa.

* Det ar mycket viktigt att halla apparaten ren eftersom den kommer i
direktkontakt med livsmedel.

Kassering av forbrukad apparatur

E Enligt lag ska elektriska och elektroniska apparater insamlas och delar
av apparaterna atervinnas. Elektriska och elektroniska apparater markt

mmm  med symbolen for avfallshantering ska kasseras p& en kommunal
atervinningsstation.

Reklamationsratt

Reklamationsratt enligt géllande lag. Maskinstamplat kassakvitto skall bifogas
vid eventuell reklamation. Vid reklamation skall apparaten lamnas in dar den ar
inkopt.

OBH Nordica AB
Lofstroms Allé b
172 66 Sundbyberg
Tel: 08-629 25 00
www.obhnordica.se

Tekniska data
OBH Nordica 6923
230V vaxelstrom
800 W

C€

Med reservation for eventuella andringar.
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Sikkerhed og el-apparater

1. Lees brugsanvisningen grundigt igennem fer brug,
og gem den til senere brug.

2. Tilslut kun apparatet til 230 volt vekselstrom, og
brug kun apparatet til det formal, det er beregnet

til.

3. Tag altid stikket ud af stikkontakten, nar apparatet
ikke er i brug.

4.  Apparatet ma ikke neddyppes i vand eller andre
veesker.

5. Dette apparat kan anvendes af bern fra 8 ar
og opefter samt af personer med begreensede
fysiske, sensoriske eller mentale evner eller
manglende erfaring med eller kendskab til
apparatet, safremt disse er bevidste om mulige
risici, er under opsyn eller far instruktion i sikker
brug af apparatet af en person, der er ansvarlig
for deres sikkerhed.

6. Barn ber veere under opsyn for at sikre, at de ikke
leger med apparatet. Born er ikke altid i stand til
at opfatte og vurdere mulige risici. Leer bern en
ansvarsbevidst omgang med el-apparater.

7. Bern méa kun rengere og vedligeholde apparatet,
hvis de er over 8 ar og er under opsyn.

8. Serg for at apparat og ledning er uden for berns
reekkevidde, medmindre de er 8 ar og opefter.

9. Serg for, at ledningen ikke haenger frit ned fra
bordkanten.

10. Seet aldrig apparatet pa eller i neerheden af
kogeplader, aben ild eller lignende.

11. Apparatet bliver meget varmt under brug. Undlad
at rore ved de varme dele. Efter brug skal
apparatet behandles med forsigtighed.

7
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12. Anvend eller opbevar aldrig apparatet udenders,
da det kan blive udsat for regn og fugt.

13. Lad ikke apparatet veere uden opsyn, nar det er
teendt.

14. Advarsel: Brug aldrig kul, tree, papir, teendveeske
eller tilsvarende i forbindelse med brug af
apparatet.

15. Placér ikke apparatet i nzerheden af
letanteendeligt materiale sasom gardiner, duge
og lignende, da dette kan forarsage, at der opstar
brand.

16. Overfyld ikke de smé& pander, nar de anvendes
under grillpladen.

17. Anvend ikke andet tilbeher end det, der folger
med apparatet.

18. Det er meget vigtigt at holde apparatet rent,
eftersom det kommer i direkte kontakt med
levnedsmidler.

19. Veer forsigtig og opmeerksom nar der tilberedes
mad, som indeholder fedt.

20. FORSIGTIG: For at undga farlige situationer ma
dette apparat ikke kunne tilsluttes ledningsnettet
via en ekstern indkoblingsanordning, som f.eks. en
timer, eller veere tilsluttet et kredslob, som teendes
og slukkes automatisk.

21. Efterse altid apparat, ledning og stik for
beskadigelse for brug. Hvis tilledningen bliver
beskadiget, skal den udskiftes af fabrikanten
eller hans serviceveerksted eller af en tilsvarende
uddannet person, for at undgé, at der opstar fare.

22. For ekstrabeskyttelse anbefales installation
af fejlstremsafbryder (HFI/PFI/HPFI-relae-
brydestrom) pa max. 30 mA. Kontakt en
autoriseret el-installater herom.,

8
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23. Apparatet er kun til husholdningsbrug.

24. Benyttes apparatet til andet formal end det
egentlige, eller betjenes det ikke i henhold til
brugsanvisningen, beerer brugeren selv det fulde
ansvar for eventuelle folger. Eventuelle skader pa
produktet eller andet som felge heraf er derfor
ikke deekket af reklamationsretten.

For brug

Med lidt ost og andet smét og godt er det enkelt at frembringe et hyggeligt
og leekkert maltid. Racletten har 6 sméa pander hvorpé osten kan smeltes.
Velegnede oste er gouda, edamer, gruyere og den schweisiske racletteost.
Det er naturligvis ogsa i orden at anvende andre oste, men veer opmeerksom
pa at de oste, som passer bedst hertil skal have et fedtindhold pa ca. 28%.
Oste med mindre fedtindhold risikerer at fa en gummiagtig konsistens. Til den
smeltede ost passer broccoli, lag i skiver, kogte eller bagte kartofler, tomater,
champignons, reget skinke, salami eller cocktailpelser. Kun fantasien seetter
greenser!

Lad familie og venner sammensaette deres eget maltid. Eftersom hver enkelt
deltager pa denne made s& godt som selv laver sin egen mad, kraeves der
nzesten ingen forberedelser. Slap af ved bordet sammen med geesterne!

Sdledes bruges racletten

Racletten samles og eventuelt indpakning fjernes.

Vask grillpladen og de smé pander og ter dem.

Grillpladen og de smé& pander smores med lidt madolie.

Placer grillen midt pa bordet. Leeg eventuelt en bordskaner under.

Veer opmaerksom pa at der under tilberedningen kan forekomme staenk fra

grill og pander.

*  Gor de smé pander klar, og seet stikket i stikkontakten.

+ Ferste gang racletten anvendes kan der forekomme lidt reg og os. Dette er
helt normalt.

*  Opvarm racletten i 10 minutter.

* Leeg ostipanderne og seet dem ind under grillpladen. Osten smelter til en
herlig boblende gylden masse — raclette! Haeld osten direkte pé tallerkenen
eller over noget af tilbehoret. Eftersom panderne er non-stick behandlede,
er der intet der breender fast og osten glider let af. Tilbeheret kan ogséa
lzegges direkte p& panderne. Leeg ost ovenpé og seet det hele ind under
grillpladen. Lad osten smelte. Bred smager rigtig godt hertil!

* Veer forsigtig og opmeerksom nér der tilberedes mad som indeholder fedt.

Grillpladen

* Grillpladen kan anvendes til at grille ked, fisk, polser eller hamburgere.

* For at opna det bedste resultat ber man ikke grille stykker, der er tykkere
end 2 cm.
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* Veelg mager ked og skeer overfledigt fedt bort.

*  Grill/stegetider varierer. Man ber prove sig frem og reducere/ege
stegetiden efter eget onske.

+  Nogle eksempler pa gennemsnitlige stegetider (pa opvarmet grillplade):

Baconskiver ca. 3 minutter
Lammekoteletter ca. 10-15 minutter
Peperoni, cocktailpelser  ca. b minutter
Halve tomater ca. b minutter

Det er ogsa muligt at stege/grille i de smé pander, som sé& placeres oven
pa grillpladen.

Rengcartng og vedligeholdelse
Tag stikket ud af stikkontakten og lad apparatet kole af.

* Apparatet og ledningen mé ikke nedszenkes i vand eller andre vaesker.

* Rengor den aftagelige grillplade og de smé pander i varmt vand,
opvaskemiddel og med en bled svamp. Undlad brug af steerke
rengeringsmidler, staluld eller lignende som kan ridse belaegningen.

+ Eventuelt fastbraendte rester losner sig efter ibledszetning.

+ Selve apparatets overflade terres af med en let opvredet klud.

+ Det er meget vigtigt at holde apparatet rent, eftersom det kommer i direkte
kontakt med levnedsmidler.

® Bortskaffelse af apparatet
Lovgivningen kreever, at elektriske og elektroniske apparater indsamles,
)g og dele af apparaterne genbruges. Elektriske og elektroniske apparater
mmm Maerket med symbolet for affaldshandtering skal afleveres pé en
kommunal genbrugsplads.

Reklamation

Reklamationsret i henhold til geeldende lovgivning. Maskinafstemplet
kassebon/kebskvittering med kebsdato skal vedlzegges i tilfeelde af
reklamation. Ved reklamation skal apparatet indleveres, hvor det er kobt.

OBH Nordica Denmark A/S
Ole Lippmanns Vej 1

2630 Taastrup

TIf.: 43 350 350
www.obhnordica.dk

Tekniske data
OBH Nordica 6923
230V

800 W

3

Ret til lobende eendringer og forbedringer forbeholdes.
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Sikkerhetsforskrifter

1.

2
3
4.
5

9.
10.
11.

Les gjennom bruksanvisningen fer bruk og spar
den til senere bruk.

Tilkoble apparatet kun til 230 volt vekselstrem og
bruk apparatet kun til det den er beregnet for.

Ta alltid stopslet ut av kontakten nar apparatet
ikke er i bruk.

Apparatet ma ikke senkes i vann eller andre
veesker.

Dette apparatet kan brukes av personer (inkl.
barn fra 8 ar og eldre) med begrensede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa
kunskap/erfaring med apparatet. Hvis bruken
skjer under tilsyn eller instruksjon om hvordan
apparatet skal brukes pa en sikker mate av en
person som har ansvaret for deres sikkerhet og at
de er klar over mulig fare ved bruken.

Barn ber veere under tilsyn for & forsikre seg om
at de ikke leker med apparatet. Barn er ikke alltid
i stand til & forstéa og vurdere spesielle farer rundt
dette. Leer barn et ansvarsbevist forhold med
elektriske apparater.

Rengjering og vedlikehold ma ikke utferes av barn
under 8 ar og som ikke er under tilsyn.

Sett apparatet og ledningen utenfor rekkevidden
der det er barn under 8 ar.

Pass pa at ledningen ikke henger fritt ned fra
bordet.

Sett aldri apparatet pa eller i neerheten av
kokeplater, apen ild eller lignende.

Apparatet blir veldig varmt under bruk. Ta ikke

pa de varme delene og handter apparatet med
forsiktighet etter bruk.

1"

6923_IDV_UVN_0415.indd 11 @ 2015-04-01 11:17:56



®

12. Bruk eller oppbevar aldri grillen ute i regn, da den
kan utsettes for nedbar.

13. Apparatet ma ikke forlates ubevoktet nar den er
tilkoblet strem.

14. ADVARSEL! Kull, tre, papir, tenvaeske eller
tilsvarende skal ikke brukes i den elektriske
grillen.

15. Plasser aldri apparatet i naerheten av brennbart
materiale slik som gardiner, kleer e.l. da det kan ta
fyr.

16. Ikke overfyll de sma pannene nar de brukes under
grillplaten.

1'7. Bruk kun medfelgende tilbehar.

18. Det er veldig viktig & holde apparatet ren,
ettersom det er i kontakt med matvarer.

19. Det kreves ekstra forsiktighet nar ravarer som
inneholder fett tilberedes.

20. ADVARSEL! For a unnga farlige situasjoner som
folge av uansvarlig bruk, ma ikke dette apparatet
tilkobles via eksterne tilkoblinger som f.eks. timer
eller veere tilkoblet en kontakt som slar seg av og
pa automatisk.

21. Kontroller alltid apparatet, ledningen og stopslet
for bruk. Hvis ledningen er skadet skal den byttes
av produsenten, forhandleren eller autorisert
serviceverksted for & unnga at det oppstar noen
fare.

22. For ekstra beskyttelse ber man installere
jordfeilbryter (RCD) som ikke overskrider 30 mA.
Kontakt en autorisert elektriker,

23. Apparatet er kun beregnet til privat forbruk.

12
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24. Hvis produktet brukes til annet enn det den
er beregnet for og ikke brukes i hendhold til
bruksanvisningen baerer brukeren selv ansvaret
for eventuelle folger. Eventuelle skader pa
produktet eller annet herunder dekkes ikke av
reklamasjonsretten.

For bruk

Med litt ost og annet smatt og godt er det enkelt & ordne et koselig maltid.
Grillen har 6 smapanner hvor osten smeltes. Egnet ost er f.eks Racletteost,
Ridderost, men man kan selvfelgelig ogsa bruke den type ost man selv liker.
Det passer imidlertid best med oster som har et fettinnhold pa ca 27%. Mindre
fete oster far en litt gummiaktig konsistens. Til den smeltede osten er det godt
med broccoli, lokskiver, kokt eller ovnsbakt potet, tomater, sjampinjong, rokt
skinke, salami eller lignende. Bruk fantasien!

Grillplaten kan samtidig brukes til grilling av kjett, fisk, pelser eller hamburgere.

Det gér ogsa & steke/ grille i smapannene som da plasseres ovenpé grillplaten.

La hele familien og dine venner lage sitt eget maltid. Ettersom dine gjester sa
godt som lager sin egen mat, er det ikke sa store forberedelser. Da kan man ta
det med ro ved bordet sammen med sine gjester.

Bruk

* Taut apparatet og fjern emballasjen.

* Vask av grillplaten og sméplatene og la dette torke godt.

*  Smer inn smapannene og grillplaten med litt matolje.

+  Sett grillen midt pa bordet. Legg eventuelt en plate som téler varme under
grillen.

* Veer klar over at det kan sprute litt under tillaging av maten.

» Taut smapannene og kople deretter til strommen.

* Ved forste gangs bruk av grillen, kan det forekomme noe royk og os. Dette
er helt normalt.

+ Forvarm grillen ca 10 minutter.

* Legg osti pannene og sett dem inn under grillplaten. Osten smelter til
en herlig boblende gyllenbrun masse — raclette! Hell ut osten direkte pa
tallerkenen eller over noe av tilbeheret. Ettersom pannene har slippbelegg,
fester ingenting seg og osten glir lett ut. Det gar ogsa bra a legge
tilbeheret direkte i pannene. Legg ost ovenpa og sett alt sammen inn i
grillen. La osten smelte. Hvitt brod smaker ogsé godt til!

* Veer ekstra forsiktig og oppmerksom hvis det lages mat med mye fett.

Grillplaten
+ Grillplaten kan brukes til & grille kjott, fisk, polser eller hamburgere.
+ For & oppna best resultat, ikke grill biter tykkere enn 2 cm.

13
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+ Velg magert kjott og skjeer bort unedvendig fett.

*  Grill/ steketidene varierer. Prov deg fram og minske/ oke steketiden etter
egen smak.

«  Noen eksempler pa ca steketider (oppvarmet grillplate):

Baconskiver ca 3 min
Lammekoteletter ca 10-15 min
Peperoni, polser ca b min
Halve tomater ca b min

Det gér ogsa an a steke/ grille i smapannene som da plasseres oppéa
grillplaten.

Rengjoring og vedlikehold

Trekk alltid pluggen ut av kontakten og la produktet bli avkjolt.

Produktet eller ledningen mé aldri senkes ned i vann eller andre veesker.

Rengjor den lgse grillplaten og smépannene i varmt vann,

oppvaskmiddel og en myke svamp. Bruk aldri sterke rengjeringsmidler,

stélull eller metallsvamper som kan edelegge slippbelegget.

+ Eventuelt fastbrente rester losner etter blotlegging.

+ Selve apparatet kan torkes av med en lett fuktig klut.

* Det er meget viktig & holde produktet rent, da det er i direkte kontakt med
mat.

® Avlevering av apparatet
Loven krever at elektriske og elektroniske apparater innsamles og
deler av de gjennvinnes. Elektriske og elektroniske apparater merket
mmm med symbolet for avfallshandtering skal avlevers pa en kommunal
gjennvinningsplass.

Reklamasjon

Reklamasjonsrett i henhold til Forbrukerkjopsloven. Stemplet kasse/
kjopskvittering med kjopsdato skal vedlegges i tilfelle reklamasjon. Ved
reklamasjon skal apparatet innleveres der hvor det er kjopt.

OBH Nordica Norway AS
Maridalsveien 15 E

0178 Oslo

TIf. 08-629 25 00
www.obhnordica.no

Tekniske data
OBH Nordica 6923
230V vekselstrom
800 Watt

C€

Rett til lopende endringer og forbedringer forbeholdes.
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Turvallisuusohjeet

1.
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15,

Lue kayttoohje huolellisesti ennen laitteen kayttoonottoa
ja sailyta se mydohempaa tarvetta varten.

Liita laite ainoastaan 230 V:n verkkovirtaan ja kayta
laitetta vain sen alkuperaiseen kayttotarkoitukseen.
Irrota pistotulppa pistorasiasta aina, kun laite ei ole
kaytossa.

Laitetta ei saa upottaa veteen tai muihin nesteisiin.
Kahdeksanvuotiaat tai sitd vanhemmat lapset seka
henkilot, jotka ovat fyysisesti, henkisesti tai aisteiltaan
rajoitteisia tai joilla ei ole riittavasti tietoa tai kokemusta
laitteen kaytosta, voivat kayttaa tata laitetta, mikali

kaytto tapahtuu heidan turvallisuudestaan vastaavan
henkilon valvonnassa tai tamé henkilo on opettanut heitéa
kayttamaan laitetta turvallisella tavalla ja tiedostamaan
kayttoon mahdollisesti liittyvat riskit.

Valvo, etteivat lapset leiki laitteella. Lapset eivat
valttamatta ymmarréa tai osaa arvioida mahdollisia vaaroja.
Opeta lapsia kayttamaan séhkolaitteita vastuullisesti.
Alle 8-vuotiaat lapset eivat saa puhdistaa tai huoltaa
laitetta ilman aikuisen valvontaa.

Pida laite ja sen liitosjohto alle 8-vuotiaiden lasten
ulottumattomissa.

Varmista, ettei liitosjohto riipu poydan reunan yli.

Ala sijoita laitetta keittolevylle tai keittolevyn, avotulen tai
muun lammaonlahteen 12heisyyteen.

. Tama laite kuumenee kéyton aikana hyvin kuumaksi. Ala

kosketa laitteen kuumia osia. Laitetta tulee aina kasitella
kayton jalkeen varoen.

Laitetta ei saa koskaan kayttaa eika sailyttaa ulkotiloissa,
jossa se voi joutua alttiiksi kosteudelle tai sateelle.

Kun laite on liitetty sahkdverkkoon, sité ei saa jattaa ilman
valvontaa.

Varoitus: Ala koskaan kayta grillihiilta, puuta, paperia,
sytytysnestetta tai vastaavaa taman laitteen yhteydessa.
Syttymisvaaran takia laitetta ei saa sijoittaa tulenarkojen
materiaalien kuten verhojen, vaatteiden ja vastaavien
laheisyyteen.
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16. Ala tayta annospannuija liian tayteen, kun niita kaytetaan
parilalevyn alla.

17. Kayta ainoastaan laitteen mukana toimitettuja varusteita.

18. Laite on erittéin tarkeaa pitdéa puhtaana, koska se on
suorassa kosketuksessa elintarvikkeisiin.

19. Ole varovainen ja huolellinen kypsentéessasi rasvaa
sisaltavia aineksia.

20. Varoitus: Vaaratilanteiden valttamiseksi laitetta ei saa
kytkea verkkovirtaan esimerkiksi ajastimen tai muun
ulkoisen kytkimen valityksella. Laitetta ei saa mydskaan
littéa automaattisesti kytkeytyvaan virtapiiriin.

21. Tarkista ennen jokaista kayttokertaa, etta laite, litosjohto
ja pistotulppa eivat ole vaurioituneet. Jos liitosjohto
on vaurioitunut, se on vaihdettava vaaratilanteiden
valttamiseksi. Vaihdon saa suorittaa ainoastaan valmistaja,
valtuutettu huoltoliike tai muu patevéa henkild.

22. Pistorasiaan on suositeltavaa asentaa lisdsuojaksi
vikavirtasuojakytkin, jonka laukaisuvirta on enintaan
30 mA. Ota tarvittaessa yhteys valtuutettuun
sahkoasennusliikkeeseen.

23. Laite on tarkoitettu ainoastaan kotitalouskayttoon.

24. Jos laitetta kaytetadn muuhun kuin sen alkuperaiseen
kayttotarkoitukseen tai kayttoohjeen vastaisesti,
laitteen kayttaja kantaa tayden vastuun mahdollisista

seurauksista. Talloin takuu ei kata tuotteelle tai muulle
kohteelle mahdollisesti aiheutuneita vaurioita.

Ennen kayttoa

On helppoa ja hauskaa jarjestaa miellyttava ja viihtyisa ateriahetki tarjoamalla
juustoa ja muita pienia herkkupaloja. Raclette-grillissé on 6 annospannua,
joissa juusto sulatetaan. Paras tulos saadaan varsinaisilla raclette-juustoilla
(esim. Riches Monts). Voit kéayttda myés Cheddar-, Gouda-, Valio Fontal-, Valio
Mozzarella-, Valio Feta, Polar- sek& Turunmaa —juustoja ja mausteena Aura-
juustoa. Myos muita juustoja voi kayttaa, mutta niiden rasvapitoisuuden tulisi
olla n. 28 %. Véharasvaisemmista juustoista tulee helposti kumimaisia. Sulanut
juusto maistuu herkulliselta parsakaalin, viipaloidun sipulin, uuniperunoiden,
keitettyjen perunoiden, tomaattien, herkkusienien, kinkun, salamimakkaran tai
prinssinakkien kanssa. Kayta mielikuvitustasi!

Kokoa perhe ja ystavat poydan ymparille ja anna jokaisen valmistaa oma
ateriansa itse. Nain ruoan valmistukseen ei kulu tunteja. Emantékin voi
rentoutua yhdessa ystavien kanssal
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Kaytté

oista kaikki pakkausmateriaalit.
Pese parilalevy ja pannut seka kuivaa ne.
Pyyhi parilalevyn ja pannujen pinta ruokadljylla.
Aseta laite keskelle poytaa lammonkestavalle alustalle.
Huomioi, ettd kypsentaessa saattaa roiskua.
Poista pannut ja liita pistotulppa pistorasiaan.
Ensimmaisen lammityksen aikana saattaa muodostua hieman katkua, mika
on normaalia.
Esilammita laitetta n. 10 minuuttia.
Laita juustoviipaleet annospannuihin ja nosta ne laitteeseen parilalevyn
alle. Anna juuston sulaa grillissd, kunnes se on herkullisen kuplivaa ja
kullankeltaista. Siirra sulanut juusto lautasellesi tai lisakkeiden péalle.
Juusto ei tartu, vaan liukuu helposti pinnoitetuista annospannuista. Myds
lisékkeet voidaan laittaa suoraan annospannuihin. Laita tallgin juusto
lisékkeiden paalle ja nosta pannu laitteeseen. Anna juuston sulaa. Tarjoile
vaalean leivan kanssal
Ole varovainen ja huolellinen kypsentaessasi aineksia, mitka sisaltavat
paljon rasvaa.

Parilalevy

Parilalevylla voi kypsentaa lihaa, kalaa, makkaraa tai hampurilaispihveja.

+ Jotta saisit parhaan tuloksen, ala grillaa yli 2 cm:n paksuisia paloja.

+ Valitse véharasvaista lihaa ja leikkaa ylimaarainen rasva pois.

* Kypsennysajat vaihtelevat. Kokeilemalla 16ydat omaan makuusi sopivan
kypsennysajan.

+ Ohjeellisia grillausaikoja (esilammitetty parilalevy):

Pekoniviipaleet n. 3 min.

Lampaankyljykset n. 10 = 15 min.

Prinssinakit n. 5 min.

Tomaatinpuolikkaat ~ n. 5 min.

Kypsentaminen kay myds pannuissa, jolloin ne asetetaan parilalevylle.

Puhdistus ja hoito

Irrota pistotulppa pistorasiasta ja anna laitteen jaahtya.

Laitetta ja liitosjohtoa ei saa upottaa veteen tai muihin nesteisiin.

Puhdista parilalevy ja pannut lampimalla astianpesuainevedelld ja pehmeaélla
sienella. Ala kayta hankaavia puhdistusaineita tai —vélineita tai terasvillaa,
jotka voivat vahingoittaa pinnoitetta.

Mahdollinen kiinnipalanut ruoka irtoaa liottamalla.

Pyyhi laitteen ulkopinnat kevyesti kostutetulla liinalla.

On erittain tarkeaa pitaa laite puhtaana, silla se on suoraan kosketuksissa
ruoka-aineisiin.
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Laitteen havittdminen
Lainsaadanto vaatii, etta kaikki séhkoiset ja elektroniset laitteet
E kerataan uusiokayttoon ja kierratykseen. Sahkdiset ja elektroniset
laitteet, jotka on varustettu kierratysta osoittavalla merkilla on kerattava
BN crikseen ja toimitettava paikallisesti jarjestettyyn kerdyspisteeseen.

Takuu

Laitteella on voimassa olevan lain mukainen raaka-aine- ja valmistusvirhetakuu.
Liita paivatty ostokuitti mahdollisen tuotevalituksen yhteyteen. Toimita laite
talloin liikkeeseen, josta se on ostettu.

OBH Nordica Finland Oy
Ayritie 12 C

01510 Vantaa

Puh. (09) 894 6150
www.obhnordica.fi

Tekniset tiedot
OBH Nordica 6923
230 V verkkovirta
800 W

C€

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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Safety instructions

1.
2.

10.

Read the instruction manual carefully before use,
and save it for future use.

Plug the appliance to a household outlet of 230V
only, and use the appliance only for the intended
use.

Always unplug the appliance from the mains
supply when not in use.

The appliance must not be immersed into water or
other liquids.

This appliance can be used by children aged

8 years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack

of experience and knowledge, if they have been
given supervision or instruction concerning the
use of the appliance in a safe way by a person
responsible for their safety and they understand
the hazards involved.

Children should be supervised to ensure that
they do not play with the appliance. Children are
not always able to understand potential risks.
Teach children a responsible handling of electrical
appliances.

Cleaning and user maintenance shall not be made
by children, unless they are over the age of 8 and
supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of
children under the age of 8.

Check that the cord is not hanging over the edge
of the table.

Do not place the appliance on or near hotplates,
open fire or the like.
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11. This appliance will become very warm when in
use. Do not touch the warm parts. After use the
appliance must always be treated with caution.

12. Never use or store the appliance outdoor, as it
may be subjected to rain or humidity.

13. The appliance must not be left unattended while it
is connected to the supply mains.

14. Caution: Never use charcoal, wood, paper,
charcoal lighter fluid or the like when using the
appliance.

15. Do not place the appliance near combustible
material such as curtains, cloths and the like as
this may cause fire.

16. The small pans must not be overloaded when they
are used under the grill plate.

17. Only use the accessories which were provided
with the appliance.

18. Itis utmost important that the appliance is kept
clean since it becomes in direct contact with
foodstuffs.

19. Caution and attention are required when preparing
food which contains fat.

20. Caution: In order to avoid a hazard due to
inadvertent resetting of the thermal cut-out,
this appliance must not be supplied through an
external switching device, such as a timer, or
connected to a circuit that is regularly switched on
and off by the utility.

21. Always examine appliance, cord and plug for
damage before use. If the supply cord is damaged,
it must be replaced by the manufacturer, or his
service agent or a similarly qualified person in
order to avoid a hazard.
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22. For additional protection the installation of
a residual current device (RCD) with a rated
residual operating current not exceeding 30 mA is
recommended. Ask your installer for advice.

23. The appliance is for domestic use only.

24. If the appliance is used for other purposes than
intended, or is it not handled in accordance with
the instruction manual, the full responsibility for
any consequences will rest with the user. Any
damages to the product or other things are not
covered by the warranty.

Before use

It is easy to fix a nice and pleasant meal with a little cheese and a little bit

of everything. The grill has 6 mini pans where you melt the cheese. Suitable
cheeses are for example Riddarost, Grevé, Herrgard, Gouda and Fontina. You
can also use other cheeses but remember that cheeses with 28% fat are the
most suitable. Cheese with less fat can get a rubbery consistency. It is nice to
serve the cheese with broccoli, union, cooked or baked potatoes, tomatoes,
mushroom, ham, salami etc. Use your imagination!

Let the whole family and friends create their own meal. Since the guests
almost make their own meal, hardly no preparation is needed. Relax together
with your guests!

Use

* Unpack the appliance and remove the packing material.

*  Wash the grillplate and mini panders and dry well.

* Grease the pans and the grillplate with some cooking oil.

* Place the grill at the middle of the table. Place a heat resistant tray
underneath.

* Be aware that it may splatter during cooking.

* Remove the small pans and connect the appliance to the outlet.

*  When you use the appliance for the first time some smoke may occur. This
is normal.

* Preheat the grill for 10 minutes.

* Put cheese in the pans and place them under the grill plate. The cheese
melts to a lovely bubbly golden brown mass - raclette! Pour the cheese
directly on the plate or over some of the other ingredients. Since the pans
have non-stick coating nothing will stick and the cheese glides out easily.
You can also place the other ingredients directly in the pans. Place the
cheese ontop and place under the grillplate. Let the cheese melt. Serve
with white bread for example.
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* Be careful and observant when you cook food with lots of fat.

Grill plate

* The grill plate can be used for meat, fish, sausages or burgers.

+ For best result, never grill pieces thicker than 2 cm.

* Choose lean meat and remove access fat.

* The grill/fry times variates. Test and prolong/shorten the time according to
your own taste.

+  Some suggestions of grilling times (preheated plate):

Bacon ca 3 minutes
Lamb chop ca 10-15 minutes
Sausage ca b minutes
Tomatoes ca 5 minutes

You can also grill/fry in the mini pans, place them on the grillplate.

Cleamng and maintenance
Disconnect the appliance and let the appliance cool.

* The appliance or it’s cord cannot be immersed in water or any other liquid.

+ Clean the removable grill plate and the mini pans in hot water, detergent
and with a soft sponge. Do not use abrasive detergents or metal sponges
that can scratch the coating.

* You can also soak the pans in hot water to make them easier to clean.

+ Clean the cover with a damp cloth.

» Itis very important to keep the appliance clean since it comes in contact
with food.

* Peel the cloves of garlic and press them just before serving.

* Brush and clean the mushrooms. Press lemon juice and they wont become
darken. Slice them just before serving.

* Lay all ingredients on a dish and garnish, demarcate with parsley stems
between the different ingredients.

Disposal of the appliance
Legislation requires that all electrical and electronic equipment must be
E collected for reuse and recycling. Electrical and electronic equipment
marked with the symbol indicating separate collection of such
Em. cquipment must be returned to a municipal waste collection point.

Warranty

Claims according to current law. Cash receipt with purchase date shall be
enclosed with any claims. When raising a claim the appliance must be returned
to the store of purchase.
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OBH Nordica AB
Lofstroms Allé b
SE-172 66 Sundbyberg
Tel: +46 08-629 25 00
www.obhnordica.se

Technical data
OBH Nordica 6923
230V

800 W

€

With reservation for running changes.
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